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De Oesterij
Lors d’une visite chez un Ostréiculteur à Yerseke, nous avons été accueillis par les 
frères Dhooge où nous avons pu découvrir l’histoire de leur entreprise familiale. En plus 
de faire la promotion de leur produit, l’huître, ils sont aussi de fervents défenseurs de la 
région et encouragent l’esprit d’entreprise dans la région grâce à la collaboration avec 
des organismes locaux : 

•	 De Oesterij utilise l’ADN de leur emplacement en Zélande du Nord combiné avec 
l’ADN de leur entreprise familiale pour développer une expérience unique pour les 
visiteurs. Fiers de leur histoire et de leurs ancêtres, les frères Dhooge ont décidé de 
créer un centre d’information à Yerseke. 

	 Ils invitent les clients et les amateurs de pêche à visiter leur entreprise. Ouvert 
sept jours sur sept, les visiteurs peuvent visiter le musée et le centre d’information, 
déguster les produits et les acheter en magasin. En outre, des visites d’exploitations 
ostréicoles et des excursions en bateau jusqu’à leurs parcelles ostréicoles dans 
l’Escaut oriental sont possibles.

•	 De Oesterij a consciemment opté pour un design de base de l’espace de 
dégustation. Cela inclut les canapés en bois, pas d’intérieur fantaisie et pas de 
présentation spéciale. Après tout, le visiteur est à la ferme Oysetr et l’image rustique 
est importante, car ce n’est pas un restaurant. L’accent est mis sur le produit : 
huîtres et autres fruits de mer de première qualité.

•	 Pour s’assurer que d’autres entreprises de Yerseke reçoivent également ces 
visiteurs, la ferme ostréicole ferme ses portes tous les soirs à 18h00. De cette façon, 
les gens qui aiment les fruits de mer pour le dîner sont encouragés à visiter les 
restaurants locaux.

•	 Une large gamme d’huîtres est proposée aux clients et ils travaillent en partenariat 
avec d’autres fournisseurs locaux.

•	 Pour célébrer la saison ostréicole néerlandaise, l’Oyster Farm organise, en 
collaboration avec des entreprises partenaires, un festival de l’huître de 3 jours. 
D’autres produits traditionnels zélandais bénéficient de ce festival.


